m HOCHALPINES INSTITUT FTAN

SWISS INTERNATIONAL SCHOOL AND SPORTS ACADEMY

Montag, 29.04.2024 - Sonntag, 05.05.2024

MENUPLAN

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
29.04.2024 30.04.2024 01.05.2024 02.05.2024 03.05.2024 04.05.2024 05.05.2024
Frithstlicksbuffet Frihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiickbuffet
Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen
%k %k k% %k %k kK %k %k %k %k % %k %k %k %k % % %k %k %k %k
Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
% %k %k k% % %k %k %k k % % %k k% % %k k¥ % %k %k %k k
Chili con Carne Saltimbocca mit Pizza Jolo Schnitzel mit  |Spareribs mit Honigmarinade| Schwertfisch auf fruchtigem
Kartoffelstock, glasierte  |Barlauch Risotto und Spargel Mais, Pommes Gemise
Vanille Karotten Brunch Brunch
Vegi Vegi Vegi Vegi Vegi
Chili Senza Carne Kartoffelstock mit Vanille |Barlauch Risotto mit Spargel| Pommes, Mais, Grillgemiise Pizzastrudel mit
Karotten, Falafel Schnitzel Brie paniert Tomatensauce
% %k %k Kk % %k %k k % % %k k% % %k k¥ % %k % %k k
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
%k %k %k k %k sk kk sk k %k %k %k %k % k% %k k% % kkk ok
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Cervelat mit Zwiebelsauce Pizzoccheri Mexikanisches Buffet Schnitzel vom Grill mit Tortellini mit Uberraschung Uberraschung
Hornli Polenta Dreiecken und Schinkenrahmsauce
Bohnen

+++ Tagessuppe und Desserts gibt es nur mit Vorbehalt, wenn Gemuse teilweise keine Suppe bzw. Dessert +++
+++Wir werden euch die Kiiche etwas anders prasentieren, wir legen Wert auf Frische, Geschmack, Nachhaltigkeit und ein lockeres, nettes Miteinander+++
Anderungen sind vorbehalten und liegen im Ermessen des Kiichenchefs.

EUER TEAM AUS DER KUCHE

Bitte beachten:

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen ausldosen kénnen, erhaltet ihr auf Nachfrage bei unseren Kiichenmitarbeitern.
Anderungen sind vorbehalten und liegen im Ermessen des Kiichenchefs.




